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新聞稿 

2026年 1月 28日 

 

皇家太平洋酒店喜迎馬年 匠心推出新春賀年蘿蔔糕 

「富貴團圓晚宴」及「豐盛滿福盆菜」 

提前預訂可享低至八折優惠 

 

為迎接丙午馬年的來臨，皇家太平洋酒店匠心呈現一系列賀年滋味與團聚之選：兩款手工

新春蘿蔔糕、充滿傳統味道的「富貴團圓晚宴」，以及用料講究的「豐盛滿福盆菜」，並

配搭相應住宿計劃，讓賓客以一站式歡度喜慶新歲。 

 

新春賀年蘿蔔糕 

賀年糕點包括經典傳統手工風味與創新香辣川麻口味，並可以濃郁惹味的 XO醬禮盒套裝或

環保保溫袋相伴，為您與摯愛送上滿載心意的年節祝福。賀年糕點禮盒設計以「牡丹花開」

為題，寓意富貴繁榮，無論是饋贈客戶或親朋，皆為送禮的得體之選。 

 

傳承經典 — 傳統手工蘿蔔糕 

嚴選本地新鮮蘿蔔，以手工切絲保留其清甜與水分；拌入上乘元貝、色澤金黃的臘肉、臘

腸及蝦米等傳統配料，口感軟糯、鹹香分明，重溫家常暖意。 

 

創新風味 — 香辣川麻蘿蔔糕 

專為嗜辣人士而設，融入川菜精髓，以花椒、藤椒及辣椒調和麻辣香韻；蘿蔔的清甜與麻

辣滋味相互交融，帶來一場舌尖上的躍動盛宴，令人一試難忘。 

 

現凡於 2026年 2月 6日或之前預訂，即享八折早鳥優惠。供應期截至 2026年 2月 16日，顧

客可於酒店直接選購或透過網上預訂，數量有限，售完即止。 

傳統手工蘿蔔糕或香辣川麻蘿蔔糕 原價 8折早鳥優惠 

（至 2026年 2月 6日） 

85折優惠 

（2026年 2月 7至 16日） 

連保溫袋 港幣$208 港幣$168 港幣$178 

連 Or Tea?TM茶包禮盒裝 港幣$308 港幣$248 港幣$268 

連 Or Tea? TM茶包及 XO醬禮盒套裝 港幣$438 港幣$348 港幣$378 
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詳情：https://pierside.short.gy/CNYpudding_press2026 

 

富貴團圓晚宴 

團年夜將至，不妨蒞臨酒店細味「富貴團圓晚宴」，為舊歲畫上圓滿句號。晚宴於太平洋

廳舉行，坐擁壯麗海景，伴隨廚師團隊精心準備的吉祥美饌——包括鮮蟹肉焗蟹蓋、花膠

鮑魚佛跳牆、金汁遼參扣鵝掌等，每道佳餚皆蘊含傳統寓意，讓您與家人沉浸於難忘的滋

味與景緻之中。 

 

2026 年 2 月 13 日或之前訂座及繳付全費即享優惠價每位港幣$468（原價：每位港幣$538），

每 兩 位 客 人 之 訂 座 可 獲 贈 堤 岸 酒 吧 及 餐 廳 下 午 茶 七 折 優 惠 券 乙 張 。 

 

日期：2026年 2月 15及 16日（星期日及一） 

時間：晚上 6時至 9時 30分 

地點：香港九龍尖沙咀廣東道 33號中港城皇家太平洋酒店海景翼 9樓太平洋廳 

詳情：https://rphotel.short.gy/reuniondinner_press2026S 

 

為讓您更從容享受團圓時刻，酒店同步推出 【富貴團圓住宿計劃】，房價每晚由港幣$1,888

起，賓客可於用餐後入住舒適客房，體驗一站式的新春盛宴與悠閒住宿。 

詳情：https://rphotel.short.gy/reuniondinnergetaway_press2026 

 

新春豐盛滿福盆菜 

享用精心準備的「新春豐盛滿福盆菜」迎接馬年蒞臨！應節盆菜滿載多款美饌，包括鮑魚、

花膠及虎蝦等優質上乘的珍餚，層層疊出團圓豐足之味。您可選擇外帶回家與親友分享，

或於餐廳一邊欣賞維港景色，一邊品嚐暖意融融的盆菜盛宴，為今個農曆新年更添喜氣！ 

 

提前兩日預訂即享早鳥優惠價：兩人份港幣$508（原價港幣$638），每加一位加收港幣

$260（原價港幣$325）。 

 

預訂期：由即日起至 2026年 2月 22日 

外賣領取或堂食享用期：2026年 2月 15至 24日 

詳情：https://rphotel.short.gy/poonchoi_press2026 

https://pierside.short.gy/CNYpudding_press2026
https://rphotel.short.gy/reuniondinner_press2026
https://rphotel.short.gy/reuniondinnergetaway_press2026
https://rphotel.short.gy/poonchoi_press2026
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為提供更完滿的新春體驗，酒店特別搭配【新春豐盛滿福住宿計劃】，房價每晚由港幣

$1,688起，讓您盡享美味之餘，亦可在舒適客房中放鬆身心，度過一個愜意滿足的佳節。 

詳情：https://rphotel.short.gy/poonchoistaycation_press2026 

 

預約及查詢 

堤岸酒吧及餐廳 

請致電 2738 2398 或 6396 4956（語音或 WhatsApp）；電郵 pierside@royalpacific.com.hk 

 

宴會部 

請致電 2738 2236 或 6396 4960 （語音或 WhatsApp）；電郵 catering@royalpacific.com.hk 

 

訂房部 

請致電 2738 2222；電郵 reservation@royalpacific.com.hk 

 

新春賀年蘿蔔糕 新春賀年蘿蔔糕禮盒套裝 

新春豐盛滿福盆菜 

 

鮮蟹肉焗蟹蓋 

https://rphotel.short.gy/poonchoistaycation_press2026
mailto:pierside@royalpacific.com.hk
mailto:catering@royalpacific.com.hk
mailto:電郵reservation@royalpacific.com.hk


 

4 

 

花膠鮑魚佛跳牆 

 

生炒臘味糯米飯 

如需下載高解像照片，請到此網址下載：新聞稿 - 農曆新年慶典 

所有圖片只供參考 

 

關於皇家太平洋酒店 

坐落於九龍尖沙咀廣東道的皇家太平洋酒店，毗鄰世界聞名的維多利亞港及連接繁盛的中國客運碼頭，提供

高質素住宿、餐飲及各項酒店服務。酒店設有 673間客房及套房，可俯瞰璀璨的維港美景、遠眺九龍公園的青

蔥翠綠或熱鬧的都市景觀。酒店的堤岸酒吧及餐廳坐擁維港景致每日提供早餐、半自助午餐、下午茶、半自

助晚餐及單點菜譜。酒店其他設施包括健身中心及 8個多用途會議場地。 

www.sino-hotels.com/zh-hk/hk/the-royal-pacific-hotel-and-towers 

 

傳媒查詢： 

史穎儀 (Winnie Sze) 

市場傳訊助理總監 

電話: (852) 2738 2590 / 9095 3185 

電郵: winniesze@royalpacific.com.hk 

翁麒年 (Sam Yong) 

市場策劃主任 

電話: (852) 2738 2586 / 5500 8357 

電郵: samyong@royalpacific.com.hk 

 

https://sino365-my.sharepoint.com/:f:/g/personal/h2500061_sinohotels_com/IgB2CGvrjh7lR7XL6GI_6Y6MAauZRwRnMQPbLoUQLbVhzcI?e=lMsech
http://www.sino-hotels.com/zh-hk/hk/the-royal-pacific-hotel-and-towers
mailto:winniesze@royalpacific.com.hk
mailto:samyong@royalpacific.com.hk

