
 

 

新聞稿 

即時發佈 

香港黃金海岸酒店「海鮮巡禮自助晚餐」 

海鮮控不容錯過 特設精彩禮遇 最高可享買一送二優惠 

   

請按此處下載高清相片：https://bit.ly/3NkgAMs  

  

(香港，2026年2月23日) 聆渢咖啡廳引領您踏上一趟海洋鮮味之旅！馳名的戶外炭烤區特別加入多款即

燒海鮮，每位賓客更可尊享主廚精心呈獻的法式焗龍蝦半隻，為味蕾帶來極致享受。此外，自助餐特別

推出精彩優惠，可享高達買一送二禮遇：一位成人以正價惠顧，即可攜同一位成人及一位小童免費用膳。

把握機會，立即預訂，與摯愛親友共享美饌盛宴！ 

 

海鮮巡禮自助晚餐  

聆渢咖啡廳自助晚餐以戶外即烤佳餚聞名，「海鮮巡禮自助晚餐」更為一眾海鮮控帶來驚喜，於炭烤區加

入多款即燒海鮮！重點推介鹽燒白鱔，香烤白鱔配上秘製醬汁，外皮香脆，甘香肥美，令人回味。蒜香

扇貝肉質細嫩，經高溫炭烤後鎖住鮮甜，蒜香層層釋放；原隻照燒魷魚火候恰到好處，外層微焦，內裡

彈韌多汁，鮮味濃郁；原條秋刀魚燒至香氣四溢，魚油緩緩釋放，入口細滑，甘香回味。 

 

每位賓客更可尊享主廚悉心呈獻的法式焗龍蝦半隻，濃郁醬汁與細嫩龍蝦交織出獨特風味，令人一試傾

心。於週末及公眾假期，炭烤區更有原隻燒乳豬，皮脆肉嫩、香氣馥郁，締造非凡享受。 

 

除了即烤海鮮外，熱葷系列同樣不容錯過。姬松茸赤肉燉竹絲雞湯嚴選上乘食材，以慢火細燉，湯色清

https://bit.ly/3NkgAMs


 

 

澈，滋養溫潤，暖心亦暖胃；鮑汁花膠炆海參則以花膠與海參入饌，配以濃厚鮑汁即席烹煮，質感細滑，

盡顯矜貴鮮香。 

 

即切蜜汁焗黑毛豬叉燒選用橡果黑毛豬，肉質軟嫩多汁，並以慢煮工藝令蜜汁香氣滲透其中，香甜誘人，

入口即化。甜品方面，必試自家製梳乎厘班戟，輕盈綿密、蛋香馥郁，佐以糖漿及新鮮水果，為盛宴劃

上甜美句點。 

 

自助晚餐亦提供琳瑯滿目的選擇，包括鮮甜海鮮、即切刺身、中西日式料理、Häagen-Dazs 雪糕杯及

精緻甜品，讓賓客盡情享受，滿足不同味蕾。 

 

【限時禮遇】 

提前一天於官網預訂及付款，最高可享買一送二優惠*：一位成人以正價惠顧，同行一位成人及一位小童

可免費用膳。 

 

推廣日期：即日至 2026 年 3 月 31 日 

價錢︰成人港幣$738起；小童（3-11歲）港幣$438起；長者（65歲或以上）港幣$538起 

網上預訂：https://bit.ly/4r0NiRH  

 

*優惠名額有限，並須預先網上訂座 

所有價目另收以原價計算之加一服務費 

 

圖片資料： 

   

海鮮巡禮自助晚餐 多款即燒海鮮美食 法式焗龍蝦 

https://bit.ly/4r0NiRH


 

 

   

鮑汁花膠炆海參 自家製梳乎厘班戟 週末及假期限定 — 炭烤乳豬 

 

聆渢咖啡廳 

地址︰香港青山公路一號香港黃金海岸酒店低層地下 

電話︰2452 8448  

Facebook︰Hong Kong Gold Coast Hotel 香港黃金海岸酒店 

Instagram︰goldcoasthotel 

網站：www.goldcoasthotel.com.hk 

 

關於香港黃金海岸酒店 

香港黃金海岸酒店是適合一家大小享樂的休閒度假勝地。酒店臨海而建，信步即達黃金泳灘，配合翠綠

的園林景致、多元化設施及場地，是夢幻婚禮、家庭度假、浪漫之旅或舉行企業培訓的理想選擇。酒店

共有 455 間寬敞雅致的客房及套房，包括 12 間兒童主題客房，均可飽覽怡人海景或毗鄰的黃金海岸鄉

村俱樂部及遊艇會景觀，於舒適愜意的環境與悠悠海風中體驗真摰殷勤的服務，盡享自然、悠然、欣然

的寫意假期。 

 

傳媒查詢︰ 

劉詠斯 (Winnie Lau) 

助理市場策劃總監 

電話: (852) 2452 8868 / 6198 8563 

電郵: winnielau@goldcoasthotel.com.hk  

杜慧盈 (Kary To) 

資深市場策劃主任 

電話: (852) 2452 8314 / 6926 6774 

電郵: karyto@goldcoasthotel.com.hk  
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